


Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет ДифЗач КР Контр.

Трудо- 

емкость

По 

плану

Конт. 

раб.
Лек Лаб Пр Конс СР ПАтт

Пр. 

подгот

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого

Конт. 

раб.
Лек Лаб

1476 1476 1398 678 154 562 4 42 36 1476 612 606 272 82

+ СОО.01
Обязательные общеобразовательные 

дисциплины
2

12222

22222

11111

1111
852 852 814 350 66 396 2 20 18 852 370 370 158 24

+ СОО.01.01 Русский язык 2 1 72 72 70 36 34 2 72 32 32 16

+ СОО.01.02 Литература 2 1 108 108 106 38 68 2 108 48 48 16

+ СОО.01.03 История 2 1 136 136 125 104 20 1 2 9 136 58 58 48

+ СОО.01.04 Обществознание 2 1 72 72 70 36 34 2 72 32 32 16

+ СОО.01.05 География 2 1 72 72 70 36 34 2 72 32 32 16

+ СОО.01.06 Иностранный язык 2 1 72 72 70 70 2 72 36 36

+ СОО.01.07 Физическая культура 12 72 72 70 4 66 2 72 32 32 2

+ СОО.01.08 Основы безопасности и защиты Родины 2 1 68 68 66 24 42 2 68 32 32 12

+ СОО.01.09 Химия 2 1 72 72 70 34 8 28 2 72 32 32 16 4

+ СОО.01.10 Физика 2 1 108 108 97 38 58 1 2 9 108 36 36 16 20

+ СОО.02
Общеобразовательные дисциплины профиля 

обучения
222 111 592 592 568 324 88 154 2 6 18 592 226 226 110 58

+ СОО.02.01 Математика 2 1 340 340 329 216 112 1 2 9 340 106 106 68

+ СОО.02.02 Информатика 2 1 108 108 106 36 70 2 108 68 68 16 52

+ СОО.02.03 Биология 2 1 144 144 133 72 18 42 1 2 9 144 52 52 26 6

+ СОО.03 Индивидуальный проект 2 1 32 32 16 4 12 16 32 16 10 4

+ СОО.03.01 Индивидуальный проект 2 1 32 32 16 4 12 16 32 16 10 4

1440 1440 636 284 352 786 18 1394 46

302 302 218 112 106 84 302

+ ОП.01 Основы культуры профессионального общения 4 56 56 42 22 20 14 56

+ ОП.02 Основы физиологии питания, санитарии и гигиены 4 54 54 42 22 20 12 54

+ ОП.03 Товароведение пищевых продуктов 4 66 66 42 22 20 24 66

+ ОП.04 Правовые основы профессиональной деятельности 4 40 40 40 20 20 40

+ ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 4 86 86 52 26 26 34 86

1138 1138 418 172 246 702 18 1092 46

+ ПМ.01
Обслуживание потребителей организаций 

общественного питания
3 333 584 584 170 90 80 414 538 46

+ МДК.01.01
Организация и технология обслуживания в 

общественном питании
3 170 170 170 90 80 124 46

+ УП.01.01 Учебная практика 3 216 216 216 216

+ ПП.01.01 Производственная практика 3 180 180 180 180

+ ПМ.01.01(К) Экзамен по модулю 3 18 18 18 18

+ ПМ.02

Обслуживание потребителей за барной 

стойкой, буфетом с приготовлением 

смешанных напитков и простых закусок

4 444 474 474 168 80 88 288 18 474

+ МДК.02.01
Организация и технология обслуживания в барах, 

буфетах.
4 168 168 168 80 88 168

+ УП.02.01 Учебная практика 4 144 144 144 144

+ ПП.02.01 Производственная практика 4 144 144 144 144

+ ПМ.02.01(К) Экзамен по модулю 4 18 18 18 18

+ ФК.0О Физическая культура 34 80 80 80 2 78 80

+ ФК.0О.01 Физическая культура 34 80 80 80 2 78 80

36 36 36 36

+ ГИА.01 Демонстрационный экзамен 36 36 36 36
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ОП.Общепрофессиональный цикл 

П.Профессиональный цикл 

Курс 1
- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП

СОО.Среднее общее образование 



Пр ИП Конс СР ПАтт Итого
Конт. 

раб.
Лек Лаб Пр ИП Конс СР ПАтт Итого

Конт. 

раб.
Лек Лаб Пр ИП Конс СР ПАтт Итого

Конт. 

раб.
Лек Лаб Пр ИП Конс СР ПАтт

252 6 864 792 406 72 310 4 36 36

188 482 444 192 42 208 2 20 18

16 40 38 20 18 2

32 60 58 22 36 2

10 78 67 56 10 1 2 9

16 40 38 20 18 2

16 40 38 20 18 2

36 36 34 34 2

30 40 38 2 36 2

20 36 34 12 22 2

12 40 38 18 4 16 2

72 61 22 38 1 2 9

58 366 342 214 30 96 2 6 18

38 234 223 148 74 1 2 9

40 38 20 18 2

20 92 81 46 12 22 1 2 9

6 6 16 6 6 10

6 6 16 6 6 10

624 210 92 118 414 816 426 192 234 372 18

302 218 112 106 84

56 42 22 20 14

54 42 22 20 12

66 42 22 20 24

40 40 20 20

86 52 26 26 34

624 210 92 118 414 514 208 80 128 288 18

584 170 90 80 414

170 170 90 80

216 216

180 180

18 18

474 168 80 88 288 18

168 168 80 88

144 144

144 144

18 18

40 40 2 38 40 40 40

40 40 2 38 40 40 40

36 36

36 36
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