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1. ПАСПОРТ МДК 

 

1.1. Область применения программы МДК 

 

Рабочая программа МДК является частью программы подготовки 

специалистов среднего звена в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом от 15 мая 2014 г. N 539, и 

учебными планами, утвержденными ученым советом Российского 

университета кооперации по специальности 38.02.04 Коммерция (по 

отраслям) в части освоения основного вида профессиональной деятельности 

(ВПД): «Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение 

сохраняемости товаров» и соответствующих профессиональных 

компетенции: 

ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с 

ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей 

качества товаров. 

ПК 3.2. Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их 

предупреждению или списанию. 

ПК 3.3. Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с 

установленными требованиями. 

ПК 3.4. Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную 

принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять 

градации качества. 

ПК 3.5. Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования 

товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к 

оформлению сопроводительных документов. 

ПК 3.6. Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических 

требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с 

установленными требованиями. 

ПК 3.7. Производить измерения товаров и других объектов, переводить 

внесистемные единицы измерений в системные. 

ПК 3.8. Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать 

участие в мероприятиях по контролю. 

 

1.2. Место МДК в структуре образовательной программы 
 

МДК.03.02. Товароведение продовольственных и 

непродовольственных товаров входит в состав профессионального модуля 

ПМ.03.  

 

1.3. Цели и задачи МДК  

 

МДК.03.02. Товароведение продовольственных и 

непродовольственных товаров - овладеть видом деятельности (ВД) 
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Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости 

товаров 

С целью овладения указанным видом деятельности и 

соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в 

ходе освоения профессионального модуля должен: 

иметь практический опыт: 

определения показателей ассортимента; 

распознавания товаров по ассортиментной принадлежности; 

оценки качества товаров в соответствии с установленными 

требованиями; установления градаций качества; 

расшифровки маркировки; 

контроля режима и сроков хранения товаров; 

соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к товарам, 

упаковке, условиям и срокам хранения; 

уметь: 

применять методы товароведения; 

формировать и анализировать торговый (или промышленный) 

ассортимент; 

оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества; 

рассчитывать товарные потери и списывать их; 

идентифицировать товары; 

соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и 

транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним; 

знать: 

теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи, 

принципы, функции, методы, основополагающие товароведные 

характеристики и факторы, влияющие на них; 

виды товарных потерь, причины их возникновения и порядок 

списания; 

классификацию ассортимента, товароведные характеристики 

продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, 

оценку их качества, маркировку; 

условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-

эпидемиологические требования к ним; 

особенности товароведения продовольственных и 

непродовольственных товаров. 

 

1.4 Количество часов на освоение МДК: 

 

Объем образовательной программы МДК 161 час, в том числе: 

Обязательная часть      119 часов 

Вариативная часть      42 часа 

 

Объем образовательной программы МДК 161 час, в том числе: 

Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем 108 
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часов; 

самостоятельная работа обучающегося 53 часа. 

 

1.5 Результаты освоения МДК 
 

Изучение МДК направлено на формирование у обучающихся 

следующих общих и профессиональных компетенций: 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые 

методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их 

эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и 

нести за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 

для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального 

и личностного развития. 

ОК 6. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с 

коллегами, руководством, потребителями. 

ОК 7. Самостоятельно определять задачи профессионального и 

личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать 

повышение квалификации. 

ОК 12. Соблюдать действующее законодательство и обязательные 

требования нормативных документов, а также требования стандартов, 

технических условий. 

ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с 

ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру 

показателей качества товаров. 

ПК 3.2. Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия 

по их предупреждению или списанию. 

ПК 3.3. Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с 

установленными требованиями. 

ПК 3.4. Классифицировать товары, идентифицировать их 

ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать 

дефекты, определять градации качества. 

ПК 3.5. Контролировать условия и сроки хранения и 

транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять 

соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов. 

ПК 3.6. Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических 

требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в 

соответствии с установленными требованиями. 

ПК 3.7. Производить измерения товаров и других объектов, переводить 

внесистемные единицы измерений в системные. 

ПК 3.8. Работать с документами по подтверждению соответствия, 

принимать участие в мероприятиях по контролю.  
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ МДК 
 

2.1. Объем МДК и виды учебной работы  

 

Вид учебной деятельности 
Объем  

часов 

Учебная нагрузка обучающихся (суммарно) 161 

Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем 108 

в том числе:  

Лекции 36 

практические занятия 72 

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 53 

в том числе:  

изучение учебного/теоретического материала (по конспектам 

лекций), изучение основной и дополнительной литературы  

25 

подготовка к практическим занятиям  25 

подготовка к промежуточной аттестации 3 

Промежуточная аттестация проводится в форме  

Дифференцированного зачета в 4 семестре 

 

 
 



2.2. Тематический план и содержание МДК 

 
Наименование 

разделов 

междисциплинарных 

курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, практические работы, самостоятельная работа обучающихся 

Объем часов / 

в т.ч. в форме 

практической 

подготовки 

Формируемые 

компетенции 

1 2 3 4 

Раздел 1. Теоретические основы товароведения продовольственных товаров 

Тема 1.1 

Продовольственные 

товары и 

продовольственное 

сырьё как объект 

изучения 

Содержание учебного материала 

2 ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Товар как объект изучения. Задачи товароведения. Классификация продовольственных 

товаров. Химический состав продовольственных товаров.  

Потребительские свойства продовольственных товаров. Теория рационального и 

сбалансированного питания 

Самостоятельная работа обучающихся 
3 

Штриховое кодирование товаров. 

Тема 1.2 Зерно и 

продукты его 

переработки 

Содержание учебного материала 

2 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Зерно. Крупа. Требования к качеству круп.  

Мука. Виды и типы муки.  

Сорта пшеничной хлебопекарной и макаронной муки, ржаной муки 

Практическая работа 

6/6  Оценка качества крупы по органолептическим показателям. Определение процента 

доброкачественного ядра в крупе 

Самостоятельная работа обучающихся 

4 Конспект на тему: «Нормы (кондиции) на качество зерна основных культур. Изменение 

качества зерна при послеуборочной обработке и хранении» 

Тема 1.3 Хлеб и 

хлебобулочные 

изделия 

Содержание учебного материала 

2 
ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Хлеб и хлебобулочные изделия. Требование к качеству хлеба. Транспортировка и 

хранение хлеба 

Сухарные изделия. Требования к качеству сухарных изделий Бараночные изделия. 

Требования к качеству бараночных изделий.  

Практическая работа 

6/6 Изучение ассортимента и оценка качества крупы и муки. Изучение ассортимента крупы 

Изучение ассортимента и оценка качества хлебобулочных и макаронных изделий. 
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Самостоятельная работа обучающихся 

4 Доклад на тему: « Ассортимент хлеба и хлебных изделий в зависимости от вида муки, 

рецептуры, способы выпечки, способа разделки, назначения» 

Тема 1.4. Свежие 

плоды и овощи 

Содержание учебного материала 

2 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Особенности химического состава овощей и плодов. Классификация свежих овощей.  

 Дефекты. Хранение. Потери плодоовощных товаров 

Практическая работа  
6/6 

Изучение ассортимента и оценка качества свежих и переработанных овощей 

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Конспект на тему: «Пищевые ценности свежих овощей и плодов» 

Тема 1.5. Крахмал, 

крахмалопродукты 

и сахар 

Содержание учебного материала 

2 ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Сырьѐ для производства крахмала. Химический состав и строение зѐрен крахмала.  

Сахар.  

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Конспект на тему: «разновидности меда» 

Тема 1.6 

Кондитерские 

изделия 

Содержание учебного материала 

2 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Формирование потребительских свойств крахмала, сахара и,мёда. Факторы, влияющие на 

формирование качества фруктово-ягодных кондитерских изделий. Восточных сладостей. 

Мучных кондитерских изделий 

Практическая работа 
6/6 

Изучение ассортимента и оценка качества мучных кондитерских изделий 

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Доклад на тему: «Жевательная резинка» 

Тема 1.7 

Растительные масла 

и масложировые 

продукты 

Содержание учебного материала  

2 ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Пищевые жиры. Растительные масла. Маргарин. Требования к качеству. Ассортимент 

продукции.  

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Конспект на тему: «Ассортимент растительных масел, требования к качеству». 

Тема 1.8 Молоко и 

молочные 

продукты 

Содержание учебного материала 

2 
ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Значение молока в питании. Классификация, ассортимент молочных товаров. Основные 

группы по пищевой ценности. Факторы, формирующие качество. 

Дефекты. Хранение. Потери 
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Практическая работа 
6/6 

Изучение ассортимента и оценка качества молока и кисломолочных продуктов 

Самостоятельная работа обучающихся  

4 Конспект на тему: «Разновидность сыров»  

Доклад на тему: «Масло из коровьего молока и паста» 

Тема 1.9 Мясо и 

мясные продукты 

Содержание учебного материала 

2 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Характеристика убойных животных. Колбасные изделия. Мясные консервы. 

Производство. Мясные копчѐности. Мясные субпродукты. Классификация.  

Практическая работа 
6/6 

Изучение категорий, торговых сортов и оценка качества мяса животных 

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Мясные полуфабрикаты и кулинарные изделия 

Тема 1.10 Яйца и 

яйцепродукты 

Содержание учебного материала 

2 ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Яйца и яичные товары. Классификация яиц. Требования к качеству яиц. Маркировка. 

Упаковка и хранения. Продукты переработки яиц.  

Самостоятельная работа обучающихся 
4 

Конспект: «Продукты переработки яиц».  

Тема 1.11 Рыба и 

рыбные продукты 

Содержание учебного материала 

2 ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Классификация рыбных товаров. Химический состав и пищевая ценность рыбных 

товаров. Качество, дефекты. Хранение. 

Практическая работа  
6/6 

Изучение ассортимента и качества свежих и переработанных рыбных товаров 

 

Тема 2.1 

Строительные 

товары 

Содержание учебного материала 

2 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Общие сведения о товарах для строительства и отделки. Состояние рынка и групповая 

классификация товаров для строительства и отделки зданий и помещений. 

Практическая работа  

6/6 
Анализ потребления и идентификации сырья и материалов, используемых в процессе 

строительства и отделки зданий и помещений. Факторы, определяющие оптимальные 

условия потребления строительных материалов. 

Тема 2.2 Товары Содержание учебного материала 2 ОК 1-4, ОК 6, 
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для оборудования и 

благоустройству 

жилищ 

Характеристика рынка мебельных товаров. Роль мебельных товаров в формировании 

комфортабельности бытовых условий жизнедеятельности человека. Типология 

потребителей и жилищ. 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Практическая работа  
6/6 

Идентификация мебельных товаров и изделий. 

Тема 2.3 Посуда 

Содержание учебного материала 

2 
ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Керамическая бытовая посуда. Общие сведения о керамических бытовых товарах; место 

керамических товаров в структуре ассортимента непродовольственных товаров. 

Особенности формирования и основные факторы качества керамических бытовых 

изделий. 

Практическая работа  

6/6 Показатели качества посуды из различных материалов. Методы определения отдельных 

показателей. Требования НД к качеству металлической посуды, контроль качества. 

Тема 2.4 Товары 

для обучения, 

воспитания, 

творчества и 

организации 

умственного труда 

Содержание учебного материала 

4 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Общие сведения о производстве и торговле изделиями из бумаги и картона.  

Факторы, определяющие функциональные свойства бумаги: композиция, проклейка, 

белизна, гладкость, масса. 

Практическая работа  
6/6 

Ассортимент бумаги и изделий из бумаги. 

Самостоятельная работа 
4 

Канцелярские товары и школьные принадлежности 

Тема 2.5 Одежда 

Содержание учебного материала 

4 

ОК 1-4, ОК 6, 

ОК 7, ОК 12, 

ПК 3.1-3.8 

Роль текстильных товаров в удовлетворении потребностей. Состояние производства и 

потребления текстильных товаров в Российской Федерации, тенденции их развития.  

Практическая работа  

6/6 
Отделка текстильных материалов: способы колористической отделки и особенности ее 

для материалов различного сырьевого состава, заключительная и специальная отделка, и 

их влияние на потребительские свойства ТМ. 

Самостоятельная работа 

10 
Ассортимент шелковых тканей: общие сведения о современной структуре ассортимента, 

классификация и характеристика групп по волокнистому составу, назначению. Основные 

виды шелковых тканей. 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ МДК 
 

3.1 Требования к материально-техническому обеспечению 

 

Реализация программы профессионального модуля требует наличия 

лаборатории товароведения. 

Оборудование лаборатории: 

Стандартная учебная мебель: 

Столы аудиторные двухместные;   

Стул стандарт; 

Стулья ученические; 

Доска аудиторная; 

Кафедра; 

Шкафы комбинированные; 

Стол тумба с мойкой из нержавейки; 

Стол преподавательский. 

Демонстрационное оборудование и учебно-наглядные пособия: 

Образцы товаров в ассортименте  (зубные щетки, зубная паста, крем и 

др), колбы, журналы, книги, папки; 

Стенды ПРОФТЕХ «Ассортимент мехов»;  

Стенды ПРОФТЕХ «Технология изготовления обуви». 

Оборудование, технические средства обучения: 

Линейки 1 м пластмассовые; 

Метр складной. 

Переносное мультимедийное оборудование. 

 

3.2. Перечень нормативных правовых документов, основной и 

дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения МДК 
 

Основная литература 

1. Лифиц, И.М.  Теоретические основы товароведения [Электронный 

ресурс]: учебник / И.М. Лифиц. — Москва : КноРус, 2018. — 219 с.  - Режим 

доступа: https://www.book.ru/book/929770 

2. Голубенко, О.А. Товароведение непродовольственных товаров 

[Электронный ресурс]: Учебное пособие / О.А. Голубенко, В.П. 

Новопавловская, Т.С. Носова. - М.: Альфа-М, НИЦ ИНФРА-М, 2016. - 336 с.  

- Режим доступа: http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=497478 

3. Товароведение однородных групп непродовольственных товаров 

[Электронный ресурс] : учебник для бакалавров / под ред. Т.И. Чалых, Н.В. 

Умаленовой. — М. : Дашков и К, 2017. — 760 c. - Режим доступа: 
http://www.iprbookshop.ru/70874.html 

4. Товароведение однородных групп непродовольственных товаров 

[Электронный ресурс] : учебник для бакалавров / под ред. Т.И. Чалых, Н.В. 

Умаленовой. — М. : Дашков и К, 2017. — 760 c.  - Режим доступа: 
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=936039 

https://www.book.ru/book/929770
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=497478
http://www.iprbookshop.ru/70874.html
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=936039
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Дополнительная литература: 

1. Криштафович, В.И. Теоретические основы товароведения 

[Электронный ресурс]: учебник / В.И. Криштафович, Д.В. Криштафович. — 

Москва : КноРус, 2018. — 160 с. - (СПО). -  Режим доступа: 
https://www.book.ru/book/928941 

2. Товароведение однородных групп продовольственных товаров 

[Электронный ресурс]: учебник для бакалавров/ под ред. Л.Г. Елисеевой.— 

М.: Дашков и К, 2017.— 930 c. - Режим доступа: 
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=511978 

3. Товароведение однородных групп продовольственных товаров 

[Электронный ресурс] : учебник для бакалавров /под ред.  Л.Г. Елисеевой. — 

М. : Дашков и К, 2017. — 930 c.  - Режим доступа: 
http://www.iprbookshop.ru/60532.html 

 

3.3. Перечень программного обеспечения, профессиональных баз 

данных, информационных справочных систем ресурсов 

информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых 

для освоения МДК 
 

1. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 

включая профессиональные базы данных 

- https://www.book.ru/ - ЭБС Book.ru  

- http://www.iprbookshop.ru - ЭБС IPRbooks  

- https://ibooks.ru/ -ЭБС Айбукс.ru/ibooks.ru  

- https://rucont.ru/ - ЭБС «Национальный цифровой ресурс «Руконт»  

- http://znanium.com/ - ЭБС Znanium.com 

- https://dlib.eastview.com/- База данных East View 

 

2. Информационно-справочные системы 

СПС КонсультантПлюс. Компьютерная справочная правовая система, 

широко используется учеными, студентами и преподавателями (подписка на 

ПО) 

 

3. Лицензионно программное обеспечение 

1. Desktop School ALNG LicSAPk MVL. 

a. Office ProPlus All LngLic/SA Pack MVL Partners in Learning 

(лицензиянапакет Office Professional Plus) 

b. Windows 8 

2. Консультант + версия проф.- справочная правовая система 

3. Система тестирования INDIGO. 

4. 1С: Предприятие 8 

 

4. Свободно распространяемое программное обеспечение 

1. AdobeAcrobat – свободно-распространяемое ПО 

https://www.book.ru/book/928941
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=511978
http://www.iprbookshop.ru/60532.html
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2. Интернет-браузеры Google Chrome, Firefox – свободно-

распространяемое ПО 

 

3.4. Особенности реализации МДК для обучающихся из числа 

инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 
 

Организация учебного процесса, в том числе промежуточной 

аттестации для студентов имеющих ограниченные возможности здоровья и 

(или) инвалидов осуществляется с учетом особенностей их 

психофизического развития, их индивидуальных возможностей и состояния 

здоровья (далее - индивидуальных особенностей). 

Создание безбарьерной среды направлено на потребности следующих 

категорий инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья: с 

нарушениями зрения; с нарушениями слуха; с ограничением двигательных 

функций.  

Предусмотрена возможность альтернативных устройств ввода 

информации: специальная операционная система Windows, такая как 

экранная клавиатура, с помощью которой можно вводить текст, настраивать 

действия Windows при вводе с помощью клавиатуры или мыши. Для 

слабослышащих студентов имеется в наличии звукоусиливающая 

аппаратура, мультимедийные средства и видеоматериалы. 

Обучающиеся инвалиды, как и все остальные студенты, могут 

обучаться по индивидуальному учебному плану в установленные сроки с 

учетом особенностей и образовательных потребностей обучающегося. 

Вся образовательная информация, представленная на официальном 

сайте университета, соответствует стандарту обеспечения доступности web-

контента (WebContentAccessibility). Веб-контент доступен для широкого 

круга пользователей с ограниченными возможностями здоровья. В 

университете установлена лицензионная программа Website x5 free 10 

(программа для бесплатного создания сайтов). 

При необходимости для прохождения учебной практики имеется 

возможность создания рабочего места в учебном корпусе. 

Государственная итоговая аттестация выпускников вуза с 

ограниченными возможностями здоровья является обязательной и 

осуществляется после освоения основной образовательной программы в 

полном объеме, включая защиту выпускной квалификационной (дипломной) 

работы. 

Выпускники с ограниченными возможностями здоровья при 

подготовке к государственной итоговой аттестации и в период ее проведения 

имеют возможность доступа в аудитории, к библиотечным ресурсам 

института. 
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ МДК 
 

Контроль и оценка результатов освоения МДК осуществляется 

преподавателем в процессе проведения практических занятий, а также 

выполнения обучающимися самостоятельной работы.  

Оценка качества освоения программы МДК включает текущий 

контроль успеваемости, промежуточную аттестацию по итогам освоения 

МДК. 

 

 
Результаты  

(освоенные общие 

компетенции) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы 

контроля и оценки  

ПК 3.1. Участвовать в 

формировании ассортимента 

в соответствии с 

ассортиментной политикой 

организации, определять 

номенклатуру показателей 

качества товаров. 

Демонстрация умения 

выявлять потребности в 

товарах 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.2. Рассчитывать 

товарные потери и 

реализовывать мероприятия 

по их предупреждению или 

списанию. 

Демонстрация умения 

рассчитывать товарные 

потери и списывать их 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.3. Оценивать и 

расшифровывать 

маркировку в соответствии с 

установленными 

требованиями. 

Демонстрация умения 

управлять товарными 

запасами и потоками. 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.4. Классифицировать 

товары, идентифицировать 

их ассортиментную 

принадлежность, оценивать 

качество, диагностировать 

дефекты, определять 

градации качества. 

Демонстрация умения 

формировать и 

анализировать торговый 

(или промышленный) 

ассортимент 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.5. Контролировать 

условия и сроки хранения и 

транспортирования товаров, 

обеспечивать их 

сохраняемость, проверять 

соблюдение требований к 

оформлению 

сопроводительных 

документов. 

Демонстрация умения 

осуществлять связи с 

поставщиками и 

потребителями продукции. 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.6. Обеспечивать 

соблюдение санитарно-

эпидемиологических 

требований к товарам и 

упаковке, оценивать 

Демонстрация умения 

соблюдать оптимальные 

условия и сроки хранения и 

транспортирования, 

санитарно-

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 
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качество процессов в 

соответствии с 

установленными 

требованиями. 

эпидемиологические 

требования к ним 

ПК 3.7. Производить 

измерения товаров и других 

объектов, переводить 

внесистемные единицы 

измерений в системные. 

Применять методы 

товароведения 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

ПК 3.8. Работать с 

документами по 

подтверждению 

соответствия, принимать 

участие в мероприятиях по 

контролю. 

Демонстрация умения 

оформлять документацию 

на поставку и реализацию 

товаров 

Тестовые задания, доклады, 

контрольная работа. 

Дифференцированный зачет 

 

Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны 

позволять проверять у обучающихся не только сформированность 

профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций. 

 
Результаты (освоенные 

общие компетенции) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы 

контроля и оценки  

ОК 1. Понимать сущность и 

социальную значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый 

интерес. 

Соответствие представления 

о сущности и значимости 

будущей профессии 

объективной реальности. 

Адекватность самооценки 

при освоении профессии. 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

ОК 2. Организовывать 

собственную деятельность, 

выбирать типовые методы и 

способы выполнения 

профессиональных задач, 

оценивать их эффективность 

и качество. 

Формирование умений 

осуществлять собственную 

деятельность, выбирать 

соответствующие методы и 

способы для выполнения 

профессиональных задач, а 

также умений давать оценку 

качества выполненной 

работы 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

ОК 3. Принимать решения в 

стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них 

ответственность. 

Соответствие выбора 

совокупности действий при 

выполнении поставленных 

задач установленным 

требованиям. Правильность 

самоанализа при оценке 

эффективности и качества 

выполненных задач. 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

ОК 4. Осуществлять поиск и 

использование информации, 

необходимой для 

эффективного выполнения 

профессиональных задач, 

профессионального и 

Использование различных 

источников для 

эффективного поиска 

необходимой информации. 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 
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личностного развития. 

ОК 6. Работать в коллективе и 

в команде, эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, 

потребителями. 

Сформированность 

коммуникативных 

компетенций при общении с 

коллегами, руководством, 

потребителями. 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

ОК 7. Самостоятельно 

определять задачи 

профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием, осознанно 

планировать повышение 

квалификации. 

Планирование повышения 

квалификации, способности 

самостоятельно определять 

задачи профессионального и 

личностного развития, 

заниматься 

самообразованием. 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

ОК 12. Соблюдать 

действующее 

законодательство и 

обязательные требования 

нормативных документов, а 

также требования стандартов, 

технических условий. Проявление ответственности за работу подчиненных, результат выполнения заданий 

Проявление ответственности 

за работу подчиненных, 

результат выполнения 

заданий 

Тестовые задания, 

доклады, контрольная 

работа. 

Дифференцированный 

зачет 

 


