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ОУП Обязательные учебные предметы 

ОУП.01 Русский язык 

ОУП.02 Литература 

ОУП.03 Родная литература 

ОУП.04 Иностранный язык 

ОУП.05 История 

ОУП.06 Физическая культура 

ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 

ОУП.08 Астрономия 

УППО Учебные предметы профиля обучения 

УППО.01 Математика 

УППО.02 Химия 

УППО.03 Биология 

ДУП Дополнительные учебные предметы 

ДУП.01 
Основы проектной деятельности / Введение в 

управление проектами 

пп ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

огсэ 
Общий гуманитарный и социально-

экономичес1<Ий учебный цикл 

ОГСЭ.01 Основы философии 

ОГСЭ.02 История 

ОГСЭ.03 Иностранный язык 

ОГСЭ.04 Физическая культура 

ОГСЭ.05 Русский язык и культура речи 

ЕН 
Математический и общий естественнонаучный 

!учебный цикл

ЕН.01 Математика

ЕН.02 ЭI<ологичесI<ие основы природопользования 

ЕН.03 Химия 

ЕН.04 ИнформатиI<а 

п Профессиональный учебный циI<л 

оп Общепрофессиональные дисциплины 

ОП.О! Инженерная графика 

ОП.02 ТехничесI<ая механиI<а 

ОП.03 ЭлектротехниI<а и элеI<тронная техника 

ОП.04 
МиI<робиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

ОП.05 Автоматизация технологичесI<их процессов 

ОП.Об 
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности 

ОП.07 Метрология и стандартизация 

ОП.08 
Правовые основы профессиональной 
деятельности 

ОП.09 
.J' ,n, IИI\VI' «ап 

ОП.10 Охрана труда 

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности 

ОП.12 История I<ооперации 

ОП.13 Основы предпринимательства и кооперации 

пм Профессиональные модули 

ПМ.01 
ПриемI<а, хранение и подготовI<а сырья I< 

переработI<е 

МДК.01.01 Технология хранения и подготовки сырья 

ПМ.02 Производство хлеба и хлебобулочных изделий 




